
L’Aperitivo e Snacks 
 

Il Bar 

I Tradizionali  Spumoni Artigianali  

Traditional Artesan Ice Cream Spumoncino 

 

L’American Bar 
 

Gin e Vodka Tonic 
 

v La Caffetteria 
 

Aperitivo All’ombra del barocco 
A cura della chef 10,00 

Snacks All’ombra del barocco  6,00 
Olive leccine, lupini, taralli pugliesi, arachidi   
Rustico Leccese Traditional snack  2,50 
puff pastry with tomato and mozzarella 

Toast prosciutto e formaggio 3,50 
 Sandwich with ham and cheese 

Focaccia Barese 3,50 
con pomodori ciliegino e olive leccine 
Focaccia Traditional bread with cherry tomatoes and leccine olives 

Degustazione di focaccia barese farcita 7,00 
Tasting of stuffed focaccia bread 

Puccia Leccese farcita 6,00 

Burrata di Gioia del Colle  12,00 
 con capocollo di Martina Franca, Presidio Slow 
food  
Capocollo ham and and “burrata” cheese Typical dish 

Degustazione di frise salentine 13,00 

 
 

DISTILLATI AMARI E LIQUORI 
PUGLIESI Spirits of Puglia 
Grappa Tenuta Verola vinacce di negroamaro 4,00 
Acquavite Tenuta Verola negroamaro e aleatico 5,00 
Grappa Tenuta Verola mandorla, carruba, limone 4,00 
Rosolio al finocchio selvatico Il Frantoio infusione 
artigianale 4,00 
Amaro Salento 4,00 
Limoncello Salento  4,00 
Liquore alle olive celline 4,00 
RUM TRADIZIONALI   
Origini Panama  56,70°  8,00 
Origini Barbados Foursquare  55,50°  8,00 
Origini Barbados BlackRock  52,50°  9,00 

Cioccolato e Peperoncino 7,00 
Sorbetto di cioccolato aromatizzato all'arancia, 
 farcito con confettura di peperoncino 
Chocolate flavoured orange sorbet stuffed with chili jam  

Marzapane e Caffè 7,00 
Gelato di mandorle pugliesi con crema di cioccolato al caffe' 
Apulian almond ice cream with coffee cream 100% Arabica 

Fichi e Cupeta  7,00 
Gelato di fichi secchi con torrone di mandorle 
Dried figs ice cream with almond nougat 

Limone e Zenzero  7,00 
Gelato a base di succo di limone e radice di zenzero 
Lemon ice cream with ginger root 

Olive Celline, Cioccolato e Rum 7,00 
Gelato alla crema di olive Celline con un cuore di cioccolato 
 e rum aromatizzato all‘arancia 
Ice cream from the sweet Celline olive with a black heart of 
chocolate  and rum flavoured with orange 

The verde e Bacche di Goji 7,00 
Gelato al the verde Matcha farcito con confettura di bacche di Goji 
Ice Cream on the Green Matcha stuffed with Goji berry jam 

Pistacchio e Nocciola  7,00 
Gelato al pistacchio di Bronte e nocciola IGP del Piemonte 
con   croccante di arachidi 
Bronte pistachio ice cream and Piedmont IGP hazel nut with 
Crunchy Peanut 
 

100% vegetali  con olio extravergine d'oliva e senza glutine 
100% vegetable raw materials and extra virgin olive oil and they 
are all gluten free. 
 
 

 

ANALCOLICI SOFT 
Analcolico alla frutta All’ombra del barocco 5,00 

COCKTAILS  
Spritz prosecco, aperol, soda 6,50 

Americano campari bitter, vermouth rosso, soda 6,50 

Manhattan rye whisky, vermouth rosso, angostura 6,50 

Martini cocktail gin, dry vermouth 6,50 

Negroni campari bitter, gin, vermouth rosso 6,50 

Mojito rum, lime, menta fresca, soda, zucchero di canna 6,50 
 

GIN 
Gordon  4,00 

Tanqueray  5,00  

Bombay 5,00  

Hendrick’s  6,00  

Gin Mare 6,50   
VODKA 
Artic  4,00 

Absolut  5,00 

Belvedere  6,00 

Gray Goose 6,00 
TONIC WATER 
Malafemmena Italian tonic water  3,00 

Schweppes Tonic water 2,50 

Schweppes Pepe Rosa Aromatic tonic water 3,00 

Fever -Tree Mediterranean tonic water 3,00 

Fever -Tree Indian tonic water 3,50 

Fentimans4 Premium indian tonic water  4,50 
  
 
 


