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MENU BAR

CAFFÈ 

CAFFÈ LECCESE .................................................................. € 2.70
Espresso in ghiaccio con latte di mandorla* dal nostro 
sca�ale 100% pugliese 
Typical espresso on the rocks with almond milk

CAFFÈ IN GHIACCIO ......................................................... € 2.20
Espresso on the rocks

CAFFÈ SHAKERATO .......................................................... € 3.20
Shaken iced coffee

CAFFÈ SHAKERATO ANNI ‘80 ................................... € 3.70
Ca�è shakerato con sciroppo di cocco
Shaken iced coffee with coconut syrup

NOCCIOLINO .......................................................................... € 3.70 
NOCCIOLINO CON PANNA .......................................... € 4.20
Ca���è espresso con gelato artigianale alla nocciola 
Espresso coffee with hazelnut ice cream / whipped cream

CAFFÈ ALL’OMBRA DEL BAROCCO ...................... € 4.00
Ca��è, liquore al cioccolato, panna e scaglie di cioccolato 
Coffee, gianduia liqueur, whipped cream, chocolate flakes

CAFFÈ ESPRESSO ............................................................... € 1.70
Quarta ca��è, miscela barocco, Arabica 100%

CAFFÈ DECAFFEINATO .................................................. € 2.00
Decaffeinated coffee

CAFFÈ AL GINSENG .......................................................... € 2.20
Ginseng coffee

CAPPUCCINO ......................................................................... € 2.50

ESPRESSINO ........................................................................... € 2.20

COLAZIONE ITALIANA

PASTICCIOTTO LECCESE (1/3/7) .......................... € 2.50
Typical pastry with custard 

CORNETTO VUOTO (1/3/7/13) ....................... € 2.50
Croissant

CORNETTO AI CEREALI (1/3/7/13) ...................... € 2.50
Croissant with 5 cereals 

CORNETTO VARI GUSTI (1/3/7/13) ..................... € 2.70
con crema / cioccolato / marmellata
Croissant with custard / chocolate / jam 

CORNETTO AI 5 CEREALI (1/3/7/13) .................. € 2.70
con marmellata ai frutti di bosco
Croissant with 5 cereals filled with jam

COLAZIONE INTERNAZIONALE
YOGURT GRECO (7) ....................................................... € 6.00
con frutta fresca, granola e confettura
Greek yogurt with fresh fruit, chopped seeds, jam 

AVOCADO TOAST (1/4) ................................................ € 9.00
con pane integrale e salmone a�umicato
Avocado toast with wholemeal bread, smoked salmon

SELEZIONE DI TÈ E TISANE .......................... € 4.00

BEVANDE
BIBITE 25/33 cl ................................................................ € 3.50
Drinks

SUCCHI DI FRUTTA ........................................................ € 3.50
gusti vari 
Fruit juices various flavors

TÈ NERO FREDDO ........................................................... € 3.50
Limone e lemongrass - Pesca
iced lemon tea or iced peach tea

CRODINO BITTER BIANCO ........................................ € 3.50

BITTER ROSSO .................................................................. € 3.50

COCKTAIL SANPELLEGRINO ................................... € 3.50

SPREMUTA .......................................................................... € 4.50
Orange or lemon fresh juice

BOTTIGLIA D’ACQUA (75 cl) ..................................... € 3.00
Bottle of water

ACQUA PICCOLA ............................................................. € 2.00

CENTRIFUGHE ............................................................ € 7.00
Extracted juice
1. Arancia, carota e mela
Orange, carrot, apple
2. Carota, mela, ananas, arancia e zenzero
Carrot, apple, pineapple, orange, ginger
3. Kiwi, arancia, limone, mela e zenzero 
KIwi, orange, lemon, apple, ginger



APERITIVI
Aperitif

APERITIVO A CURA DELLO CHEF (1/7/5/8) € 16.00
disponibile ��no alle 19:00 
Chef aperitif till 7:00 PM

APERITIVO LIGHT (1/5/12) ......................................... € 7.50
Olive leccine, taralli artigianali* dal nostro sca�ale, mais
Leccine olives, handmade taralli, corn, peanuts

BRUSCHETTA SALENTINA (1) ................................... € 8.00
con pomodori “scattarisciati”, peperoni, olive e capperi
Salento bruschetta with confit tomatoes, peppers, olives, 
capers

TARALLI ARTIGIANALI*/ OLIVE LECCINE /
MAIS / ARACHIDI per ciotola (1/5) ........................... € 3.00 
Handmade taralli / leccine olives / mais / peanuts

FOCACCE E SNACKS
Traduzione

FOCACCIA BARESE CLASSICA (1) ......................... € 3.50
specialità
Focaccia bread with cherry tomatoes

FOCACCIA BARESE 
CON STRACCIATELLA (1/7) ..................................... € 6.00
Focaccia bead with cherry tomatoes, stracciatella cheese 

RUSTICO LECCESE (1/3/7) ...................................... € 3.00
Typical local puff pastry stuffed with tomato sauce,
mozzarella

TOAST CON PROSCIUTTO 
COTTO E FORMAGGIO (1/7) ..................................... € 4.50
Toast with ham and cheese

TOAST CON SALMONE AFFUMICATO
BURRO E RUCOLA (1/4/7) ........................................ € 8.00
Toast with smoked salmon, butter, rocket

INSALATE E CONTORNI
Salads and side dishes 
INSALATA 
ALL'OMBRA DEL BAROCCO (3/7) ........................ € 12.00 
Insalata verde, pollo arrosto, pomodori, scaglie di 
parmigiano, carote, mais e salsa caesar
Iceberg, roast chicken, tomatoes, parmesan flakes, 
carrots, corn, caesar sauce

INSALATA OMEGA 3 (4/13) ........................................ € 12.00
Insalata verde, salmone a�umicato, mandorle 
tostate, carote e zenzero 
Iceberg, smoked salmon, toasted almonds, carrots, ginger

INSALATA VEGETARIANA .......................................... € 12.00
Insalata verde, puntarelle alla crudaiola*, pomodori 
essiccati al sole I Contadini*, rucola, olive leccine 
denocciolate* e capperi di Racale* dal nostro 
sca�ale
Iceberg, chicory in oil, sun-dried tomatoes, rocket salad, 
pitted Leccine olives, capers

FRUTTA E DOLCI
Fruit and dessert
LA FRUTTA DEL GIORNO ....................................................€ 5.00

TORTA PASTICCIOTTO (1/3/7) ...................................... € 6.00
con crema pasticcera e amarene
Pasticciotto pie with pastry cream, sour cherry

TORTE DEL GIORNO (1/3/7) ...................................... € 6.00
Dessert of the day

CREMA ALLA VANIGLIA (1/3/7)  ............................. € 6.00
con crumble di mustacciolo e arancia caramellata 
al vincotto
Vanilla custard with mustacciolo crumble, vincotto 
caramelized orange

TIRAMISÙ (1/3/7) ............................................................... € 6.00
savoiardi, ca�è, crema al mascarpone e cacao
Ladyfingers, coffee, mascarpone cream, chocolate

SPUMONI ARTIGIANALI ..................................... € 6.00
vegani, senza glutine e senza lattosio
Homemade, vegan, gluten and lactose free ice cream

Pistacchio e nocciola
Pistachio and hazelnut
Fichi e cupeta
figs and cupeta
Marzapane e ca�è 
Marzipan and coffee 
Cioccolato, olive celline e rum 
Chocolate, celline olives and rum
Limone e zenzero 
Lemon and ginger

* Prodotti in vendita da Gusto Liberrima 
* Products available for purchase in our shop
*I molluschi e i crostacei utilizzati freschi subiscono il processo di 
abbattimento di temperatura direttamente a bordo 
* Molluscs and crustaceans fresh suffer the process of blast chilling 
directly on board

VINI AL *CORAVIN 
Wines with *coravin
Prova un nostro vino pregiato da tutto il 
mondo, sceglilo dalla nostra selezione 
Italiana e Internazionale
*È un dispositivo vinicolo che ti permette di gustare il vino senza 
dover rimuovere il tappo di sughero. Questo strumento 
consente di servire il vino desiderato senza dover consumare 
l’intera bottiglia in una sola volta e ti garantisce una conserva-
zione ottimale per un lungo periodo di tempo.

*Coravin is a wine device that allows you enjoy the wine without 
removing the cork. This tool enables you to serve your desires wine 
without having to consume the entire bottle at once, ensuring 
optimal preservation for an extended period of time



VINI DEL TERRITORIO AL CALICE 
Wine by the glass
BOLLICINE
SPUMANTE metodo charmat ..........................................€ 5.00
SPUMANTE metodo ancestrale .................................... € 7.00
SPUMANTE metodo classico ........................ € 8.00/12.00
BIANCHI
VERDECA Salento IGP .......................................................... € 5.00
FIANO Salento IGP .................................................................. € 6.00
MINUTOLO Valle d’Itria IGP .............................................. € 7.00
ORANGE
MALVASIA BIANCA Macerata Salento IGP .......... € 8.00
ROSATI
NEGROAMARO ROSATO Salento IGP .................... € 5.00
SUSUMANIELLO ROSATO Salento IGP ................ € 6.00
ROSSI
SALICE SALENTINO ROSSO 
Salice Salentino DOC ......................................................... € 6.00
PRIMITIVO Salento IGP .........................................................€ 6.00
SUSUMANIELLO Salento IGP .........................................€ 6.00
NEGROAMARO Agricoltura Biodinamica .................€ 7.00

BIRRE
BIRRE IN BOTTIGLIA - BIRRA SALENTO
AGRICOLA ................................................................................ € 5.00
4,0% Vol cl.33
FRESCA ...................................................................................... € 5.00
4,0% Vol cl.33
NUDA E CRUDA PILS ....................................................... € 5.00
4,5% Vol cl.33
TIPA SESSION IPA .............................................................. € 6.50
4,8% Vol cl.33
LAGUNA BEACH AMERICAN IPA ............................ € 6.50
5,0% Vol. cl.33
PIZZICA .................................................................................... € 13.00
5,0% Vol. cl.75 
TARANTA ................................................................................. €13.00
6,0% Vol. cl.75
BEGGIA ...................................................................................... €14.00
7,2% Vol. cl.75 
BIRRE IN BOTTIGLIA - BIRRIFICIO B94
DELLA CAVA ............................................................................ € 7.00
5,0% Vol cl.33 
VISTA MARE ............................................................................ € 7.00
4,5% Vol cl.33
WARNING HOP ..................................................................... € 7.00
7,0%  Vol cl.33 
MALAGRIKA ............................................................................ € 7.00
7,0% Vol cl.33 
CASSARMONICA ................................................................. € 7.00
8,0% Vol cl.33 
TITO SCHIPA ........................................................................... € 6.00
8,0% Vol cl.33 
SANT’ORONZO ..................................................................... € 7.50
7,2% Vol cl.33 
SANT’IRENE ............................................................................ € 7.50
8,0% Vol cl.33

GRAPPE E DISTILLATI
DISTILLATI DEL SALENTO .......................................... € 4.00
Grappa di negroamaro
Grappa di negroamaro barricata
Acquavite di negroamaro e aleatico
Grappa aromatizzata alla mandorla, carruba o 
limone
AMARI E LIQUORI PUGLIESI ...................................... € 4.00
Amaro Oronzo
Amaro Salento
Amarissimo Salento
Limoncello Salento
Liquore alla liquirizia
A.s.e. 02 liquore agrumato con mandarino, aran-
cia, limone, mirto, zenzero e menta
A.s.e. 05 amaro con infuso di noci, curcuma, 
liquirizia, carruba, mandorla, china, agrumi e 
alloro
Digestivo alle noci, Liquoreria Essentiae
Alloro Piccioli
WHISKY & WHISKEY ....................................................... € 7.00
Oban 14 single malt scotch whisky
Monkey shoulder 9 blended
Bulleit bourbon
Lagavulin 16
Nikka co�ey grain 
GIN ................................................................................................. € 8.00
Duna dry gin
Duna premium gin
Bombay
Tanqueray
Mare
Hendrick's
RUM .............................................................................................. € 8.00
Bally rum agricolo martinica
Trois Rivières rum blanc agricole
Bayou single barrel louisiana
Sailor jerry caribbean rum

TASTE & GO
Degusta & Porta via
Scegli tra la nostra selezione di vini pregiati direttamente 
dallo sca�ale. Potrai gustarlo al calice e portare a casa la 
bottiglia chiusa ermeticamente con la tecnologia Coravin. 
Potrai riaprire la bottiglia anche dopo 6 mesi senza perdere 
le caratteristiche del vino pregiato che hai scelto.
Il costo della Bottiglia + € 6.00 di servizio

Choose from our selection of fine wines directly from our shelf. 
You can enjoy it by the glass and take home the bottle securely 
sealed with Coravin  technology. You can reopen the bottle 
even after 6 months without losing the characteristics of the 
fine wine you have chosen.
The cost of the bottle + € 6.00 for the service



MIXOLOGY
SALENTINI ........................................................................... € 7.00
con gli amari* e i distillati* dal nostro sca�ale
LECCINO - Amaro Oronzo, crodino
SPRITZ BITTER SALENTO 
Spumante salentino, Bitter Salento, soda
SPRITZ LIMONCELLO SALENTO 
Spumante salentino, limoncello Salento, soda
GIN TONIC SALENTINO 
Tarantola Gin Rurale, tonica
VODKA TONIC SALENTINO 
Vodka Premium Sud Est, tonica

APERITIVO ........................................................................... € 7.00
SPRITZ 
Prosecco, aperol e soda
SPRITZ CAMPARI 
Prosecco, campari e soda
HUGO 
Prosecco, sciroppo di sambuco, soda
AMERICANO 
Campari bitter, vermouth rosso e soda
BLOODY MARY 
Vodka, succo di pomodoro, limone, tabasco, 
sedano, sale e pepe
MIMOSA 
Prosecco e spremuta d’arancia
BASIL SMASH 
Gin, succo di lime, sciroppo di zucchero, basilico

LONG DRINK ..................................................................... € 7.00
RUM COLA 
Rum, coca cola
GIN TONIC 
Gin e acqua tonica
GIN LEMON 
Gin e limonata
VODKA TONIC 
Vodka e acqua tonica
VODKA LEMON 
Vodka e limonata
GIN TONIC SPECIAL ......................................................... € 9.00
Gin premium e acqua tonica

PESTATI .................................................................................. € 8.00
MOJITO 
Rum bianco, zucchero di canna, lime, soda, 
angustura, rum scuro e menta
CAIPIRINHA 
Cachaca, lime e zucchero
CAIPIROSKA 
Vodka, lime e zucchero
CAIPIROSKA ALLA FRAGOLA 
Vodka, lime, zucchero e fragole
CAIPIROSKA AL MARACUJA 
Vodka, lime, zucchero e maracuja

FROZEN .................................................................................. € 8.00
MARGARITA 
Tequila, succo di lime, triple sec
DAIQUIRIR 
Rum bianco, succo di lime e sciroppo di zucchero
DAIQUIRI AL MARACUJA 
Rum bianco, succo di lime, sciroppo di zucchero, 
maracuja

COCKTAILS ......................................................................... € 8.00
COSMOPOLITAN 
Cointreau, vodka, succo di mirtillo e limone
COCKTAIL MARTINI 
Gin, martini dry
MANHATTAN 
Rye wisky, vermouth rosso e angostura
NEGRONI 
Gin, campari bitter e vermouth rosso
MOSKOW MULE 
Vodka, ginger beer, lime, zucchero e zenzero
BLUE LAGOON 
Vodka, blue curacao, succo di lime, sciroppo di 
zucchero
LONG ISLAND 
Vodka, tequila, rum. gin, triple sec, succo di limone 
e cola
WHISKEY SOUR 
Zucchero, wiskey, albume (opzionale)
TEQUILA SUNRISE 
Tequila, succo d’arancia e granatina
PINA COLADA 
Ananas, rum, latte di cocco
JUNGLE 
Cachaca, cointreau, succo di lime, zucchero, menta
WHISKEY SMASH 
Menta, sciroppo di zucchero, whiskey, succo di 
limone
ESPRESSO MARTINI 
Liquore di ca��è, sciroppo di zucchero, vodka

ANALCOLICI ..................................................................... € 6.00
CHARME 
Succo d’arancia, ananas, pesca, granatina e soda
FLORIDA 
Succo di pompelmo, arancia, limone soda e zucchero
VIRGIN COLADA 
Succo d’ananas, sciroppo di cocco
TROPICAL 
Latte, sciroppo di menta
MOJITO ANALCOLICO
VIRGIN ROYAL HAWAIIAN 
Succo d’ananas, succo di lime e latte di mandorla



COPERTO .................................................................................................................................................................................................................... € 3.00

Elenco degli allergeni
1. Glutine - Gluten
2. Crostacei - Shellfish
3. Uova - Eggs
4. Pesce - Fish
5. Arachidi - Nuts
6. Soia - Soy
7. Latticini - Lactose

8. Sedano - Celery
9. Senape - Mustard
10. Anidride solforosa e sol�ti - Sulphites
11. Sesamo - Sesame
12. Lupini - Lupins
13. Frutta secca - Dried fruit
14. Molluschi - Clams

Grande è la fortuna 
di colui che possiede 
una buona bottiglia, 

un buon libro, 
un buon amico

Molière

“Great is the fortune of the one 
who possesses a good bottle, 

a good book and a good friend”
Molière
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GUSTO LIBERRIMA

Corte dei Cicala, centro storico Lecce

0832 242626 - liberrima.it - gusto@liberrima.it


